
Alle Preise in EUR inkl. MwSt. und Service. 
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen bei Speisen aus dem Menü  

sprechen Sie bitte unser Personal im Restaurant an. 

 

Empfehlungen vom Chefkoch zur Pfifferlingzeit  
 
 
 
 

 
501 Zuppa di Cantarelli        9,90                             
Pfifferlingcremesuppe mit Pistazien 
  

502 Caprese di Bufala e Cantarelli      20,50 
Büffelmilchkäse mit Tomaten und Basilikum auf einem Rucolabett  
mit gebratenen Pfifferlingen 

 

503 Carpaccio di Cantarelli       19,90 
Kalbsfilet-Carpaccio mit gebratenen Pfifferlingen, Parmesankäse und Vinaigrette 

 

504 Papardelle ai Cantarelli        24,50 
Breite Bandnudeln in einer Pfifferling-Rahmsauce mit Minze & Erdbeeren 
bestreut mit Rucola & Parmesankäse  
 

505 Tortellacci alle Ripieni di Cantarelli     28,90 
Hausgemachte Tortellacci gefüllt mit Pfifferlingen & Kräutern 
in einer Parmesan-Käse-Sauce mit Walnüssen bestreut mit Rucola & Parmesan 

 
506 Ravioli Vegani di Cantarelli e Patate     26,50 
Hausgemachte vegane Ravioli gefüllt mit Pfifferlingen und Kartoffeln 
in einer Sojacreme-Sauce mit gerösteten Pinienkernen und frischen Kräutern 

 
 

 
507 Pizza Cantarelli      18,90 
mit Pfifferlingen, gewürfeltem Speck, Ziegenkäse  
und einer Rucola-Haube 
            

508 Entrecôte e Cantarelli    37,50 
    Gegrilltes Entrecôte mit gebratenen Pfifferlingen, 

Zwiebeln, Thymian, Rosmarin & Knoblauch-Kräuterbutter 
mit Tagesbeilage und einem kleinen gemischten Salat 
 

509 Merluzzo di Cantarelli    37,50 
    Kabeljaufilet mit gebratenen Pfifferlingen & 

Aprikosen in einer Curryvinaigrette  
    mit Tagesbeilage und einem kleinen gemischten Salat 
 

 

Dolce  
 

       510 Mascarpone Fragole          10,50 
      knackige Erdbeeren in Mascarpone-Creme 
        mit cremigem Vanilleeis   

 


